


- .j';f'Cured Cheese with beaks and walnuts (')

---ﬁAssorment of serrano ham and cured cheese (1)

'_;:I.Queso CURADO CON NUECES Y PICOS ............. 14,006

/;3‘"

| 'SURTIDO DE JAMON SERRANO Y QUESO CURADO

'NUESTRO SURTIDO DE CROQUETAS ............................................................

- Our cr.oquettes assortment ()

'_’MORCILLA CASERA A LABRASA.........cccooeeirereee At 14;,0.D€ -

| Grllled homemade black pudding e

- CHORICILLOS CASEROS A LA BRASA ................... i Al ceveerenneen 14,00€ =
Homemade grllled sausages -

'-SURTIDO DE MORCILLA Y CHORICILLOS CASEROS A LA BRASA.......14,00€
Assorment of black pudding and homemade grilled sausages -
HUEVOS ROTOS CON JAMON SERRANO Y PIMIENTOS FRITOS........... 14,006
Scra'mbled eggs with ham )

HIGADO DE CONEJO (Unldad) ........................................................................... 5,00€
~ Rabbit liver | B
Ja T




.._,.__.;;.-ENSALADA "LA BRASA" .............. '..'....11 00€
".(-Lechuga tomate, maiz, cebolleta, atin,
,__,a'cenunas huevo, zanahoria y aguacate)
,___a"_Brasa salad _)@

COGOLLOS DE LECHUGA CON
PAREJA DE BOQUERONES.....14, 90=€
(Cogollos de lechuga, boquerones en
vinagre, anchoa y cherry) 2
Lettuce hearts with a couple of anchovies

- CARPACCIO DE TOMATE Y _
MOZZARELLA. ... v 11,90€
. (Tomate negro y mozzarella)
- Tomato and Mozzarella carpaccio

DADOS DE TOMATE VARIADO CON. .'

AGUACATE Y MELVA............ .a13,90€
(Tomates Daniela, negro y cherrys cebolla
" rojay blanca y melva)

Diced tomato with avocado and frigate tuna

~ |CEBERG ESTILO VEGAS - PARIS.... 12,90€
(Lechuga lce, salsa picante del chef, |
- bacon a la brasa, maiz, cebolla
T molrada',_pimiento verde y cherrys)
Vegas-Paris style Iceberg

09

-~ GLUTEN CRUSTACEDS HUEVDS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEDS FRUTOSDE  APID MOSTAZA  GRANDS  DISxino D ALTRAMUCES_ MOLUSCOS |
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La receta de la abuekz Encarna,
que desde 1978 sigue en los
fogones con nuestfo clasico caido

" SOPA DE PICADILLO............ 7,00€
- Picadillosoup’ ) ) '
'SOPA DE FIDEOS....................6,50€
Noodle soup | )
SOPA DE MARISCO................. 8,00€
~ Seafood soup@\) :
. cEpAPEAID 7506
~ Garlicsoup( ) )
CCONSOME.__........ . 6,00€
_Cons’ome = -
GAZPACHO (En temporada) ...... 7 50€

Cold soup of tomato

SALMOREJO (En temporada)...7,50€
Cold soup of tomato( ) )

C‘%fzedymmy
a /a//a/wéa

CARRILLADA DE CERDO EN SALSA :
LaBrasa. @ 16,00€

Pork cheeks in “La Brasa” sauce
TERNERA EN SALSADE
ALMENDRAS. ........... L odgh0e
Beef in almond sauce (' )

PLATO ALPUJARRENO............ 16,00€
Alpujarreno Dish 3 _

CODILLO DE CERDO A LA
CARBONERA....
Pork knuckle charbrmled

BROCHETA DE SOLOMILLO DE !
CERDO Y VERDURA.....................16,00€
Pork tenderloin and vegetable skewer

PLUMA IBERICA CON SETAS..... 16,00€
Sautéed iberian feather with mushrooms

PECHUGA DE POLLO................12,00€
Chicken breast

FILETE DE TERNERA....................
Beef fillet

e 00€

12,00€

- GLUTEN CRUSTACEDS HUEVDS PESCADO CACAHUETES SGJA

LACTEDS FRUTOS DE. APIO )
CASCARA DE SESAMOD_ ' SULFITOS
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: }' CHULETGN DE TERNERA A LA
- BRAGSA (Aprox 500gr)........ 37, 90€
,_____Grllled veal chop

. _ENTRECOT DE TERNERA ALA
'BRASA (Aprox 300gr.).......... 25,00€
Grilled veal entrecote steak

‘SOLOMILLO DE TERNERA A LA
-Grilled veal entrecote steak -

PIERNA DE CORDERO
L EOUREND. ... it 32,00€

~ Leg of segurefio lamb

'PALETILLA DE CORDERO

0 LECHAL SEGURENO............. 28,00€

~ Segurefio suckling lamb shoulder

-CHULETILLAS DE CORDERO
LECHAL SEGURENO............. 24,00€
Segureno suckling lamb chops

PLATO NAZARI.......covvevevennn.. 26,00€
(Chuletillas de cordero, pisto y
huevo) _

Nasrid dish )

CONEJO A LA BRASA (/4 pieza)..9,90€
Grilled 'r_abbit

Grilled chicken

LACTEDS  FR UTOS DE. APIO

- GLUTEN CRUSTACEDS HUEVDS PESCADO CACAHUETES SOJA

- -SOLOMILLO DE CERDO ALA

Grilled pork tenderloin

SECRETO DE CERDOIAL
TOMILLO.................................._....11,5[]€
Pork secret with thyme

CHULETA DE CERDO A LA

Grilled pork chop

CHULETITAS DE CERDO

IBERICQ. ~ s s 2000€

Iberian pork chop

NUESTRO PLATO VELEZ......24,00€
(Chuleta de cerdo ibérico, patata,
huevo, ajo y pimiento)

Vélez dish )

PLUMA IBERICA ............. o 23,50€
Iberian plume '

S cavero de
Hava Hadre

PANDELDIA .o 1,00€
Nuestro pan de lena casero con
masa madre. (Racidn por persona_)
Bread of the day ()

MOSTAZA  GRANQS  DidxpoDE ALTRAMUCES MOLUSCOS
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- epedialidader Odados de Cocinillo al eslito Segoviano, Gholo
-y Cordoro Lechal. Claborados en nuesto Sowo Howuno de
 lena, que gracia a s alla y homoginea lemporatina, dota
@ v wados de una levtina y punto oplimo de elaboracion.

( Eotos Ja/afmwﬁﬂ/ ACOGIAOI @ weIoWT _predid )

" COCHINILLO ASADO (racin)...25,00€
~ Roast pig (ration) _

'1/2 COCHINILLO ASADO......80,00€
~ 1/2 Roast pig

COCHINILLOASADO ....... ......160,00€
Roast pig

- GLUTEN CRUSTACEDS HUEVDS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEDS FRUTOSDE  APID MOSTAZA  GRANOS

CASCARA

CHOTO LECHAL (racion).........30,00€
Suckling kid

1/2 CHOTO ASADO LECHAL...100, 00€
1/2 Suckling roast kid

CHOTO ASADO LECHAL .....190,00€
Suckling roast kid

DE SESAMOD
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J " :'--"’fiﬁ"PUNTILLAS DE CALAMAR.. 10, 90€ | CALAMARES FRITOS.d.........1 oo.€f

':'"':_""'_"'_"'::"'-_SqLud t:ptoes ﬁ o . L Friad quId ﬁ »
j:_':5"--:-"'—UB'NA CON CREMA DE PATATA | BACALAO CON SALSA NAZARIY
. YVERDURITAS, ... ... 16,00€ | GUARNICION.........occvvvcererereren 16,90€
~ Sea bass with cream of potato and Cod with Nazari Sauce and garnish
vegetables ﬁJ % )
- ._;ROSADA FRITA ......................... 1290€ | MERLUZA EN SALSA VERDE..11,50€
Rosada frita con lombarda alifada Hake in green sauce -

Fried rose ﬁJ - ﬁJ
0/%500&7 ( mipino 2_peworeas)

- PAELLA MIXTA.....ccoooeec... 15€/pers
(Arroz meloso con marisco y cerdo) |, . -

- Paella Mixta €--
: (Mellow rice with seafood and pork) g

PAELLA DE PLUMA DE BELLOTA

B YPULRPO ool 23€/pers.
% (Arroz caldoso con pluma de cerdo de
‘bellota y pulpo)

Paella with acorn feather and octopus
(Rice with acorn feather and octopus)

- GLUTEN CRUSTACEDS HUEVDS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEDS FRUTOSDE  APID MOSTAZA  GRANDS  DISKIDODE( Al TRAMUCES MOLUSCOS | ; o)
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- Hotel** Restaurante

%a Brasa

ESPECIALIDAD EN CARNES A LA BRASA

INFORMACION Y RESERVAS

.958 bd 80 30 (958 0d 81 5l 035 34 19 71
Cbra. Nac. 313 Km. 178 18670 — Veélezx de :Benauala(la (Granada)

[
1

LAl
| _giﬁ hotellabrasa.es
SN %




